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引  言 

 雪花肉目前通常指雪花牛肉。 

 雪花牛肉是脂肪大量沉积到肌

肉纤维之间，形成明显的红、

白纹理，疑似雪花状。 

 目前，国内暂定为肌内脂肪含

量在10%以上牛肉就可成为雪

花牛肉。 

 “雪花猪肉”概念意出于此。 



引  言 

 目前，肌内脂肪是衡量肉质优良

与否的主要指标性状。 

 莱芜猪具有极高的囤积脂肪的性

能，平均肌内脂肪含量11.6%，

最高可达28%。 

 莱芜猪肉色深红，纹理细微清晰，

属典型的雪花肉。 
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一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （一）确定选育方案 

以选育莱芜猪肌内脂肪、亚麻酸、肌酐酸、总胶原蛋白等优良肉

质性状为主选目标性状，实行以个体选育为主的性状选育方法，

建立莱芜猪肉质性能系。经过世代定向选育，实现雪花猪肉选育

目标。 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （一）确定选育方案 

 选育目标 

规模：肉质性能系核心群存栏公猪6个血统12头以上，母猪100头以

上。 

性能指标： 

肉质指标：肌内脂肪10%以上，亚麻酸1.5mg/g以上。 

繁殖性能：经产母猪窝均产活仔数12头以上。 

生长肥育性能：25-90kg日增重400g以上，胴体瘦肉率≥43% 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （二）组建莱芜猪肉质性能

系选育基础群 

 以同胞和后裔测定数据肌内脂

肪在10%以上的个体选入基础群。 

 同时兼顾繁殖性能和生长发育

性能。 

 基础群数量：6个血统公猪12头、

母猪106头。 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （三）选育措施 

 莱芜猪肉质性能系选育以个体选择为主，兼顾亲缘，实行开放式选

种，每2年一个世代。 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （三）选育措施 

1、后备猪选育 

 在二、四、六月龄进行选择，二月

龄进行初选，以家系选择为主，四、

六月龄实行个体选择。 

 选择肌内脂肪含量高的父母本个体

的后代。并兼顾同胞半同胞的性状。 

 

 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 

 （三）选育措施 

2、繁殖母猪的选留 

 在第1到第3胎进行选择。以

肉质性状为主选目标，同时

兼顾生长发育和繁殖成绩。 

 肉质性状的选择以后裔肉质

性状为主。并兼顾同胞半同

胞的性状。 

 淘汰后裔平均肌内脂肪含量

低于10%的个体。 



同胞及后裔育肥猪测定记录卡 

同胞及后裔育肥猪测定记录卡在育肥猪屠宰剥离和肉质测定完成后，再返回

猪场，数据统计整理到母猪档案中，为种猪的淘汰和后备猪的选留提供依据 



一、莱芜猪雪花猪肉的选育技术 
 （四）选育进展 

截止目前，已完成四个世代的选育。 

第四世代莱芜猪肉质性能系经产母猪产活仔数12.32±0.24头。其后

代猪育肥日增重417±10.4g，瘦肉率42.78±0.18%，肌内脂肪

12.21±0.49% （大群平均肌内脂肪10.85±0.51%）。 

 

 



世代 胎次 统计窝数 总产仔数 产活仔数 45日龄断奶头数 45日龄断奶窝重 

0 经 产 96 12.86±0.88 11.90±0.63 10.71±0.53 71.76±6.59 

1 经 产 134 13.10±0.71 12.27±0.52 11.53±0.46 75.87±7.41 

2 经 产 127 13.27±0.47 12.36±0.41 11.75±0.39 77.66±6.97 

3 经 产 151 13.21±0.36 12.30±0.32 11.63±0.34 77.31±6.12 

4 经 产 143 13.26±0.21 12.32±0.24 11.61±0.19 78.12±5.43 

莱芜猪肉质性能系各世代繁殖性能结果表  

单位:头、kg  



世代 性别 

4月龄 6月龄 

N 体重 N 体重 体长 体高 胸围 

1 

♂ 41 32.35±2.09 38 52.81±1.92 96.07±1.71 53.44±0.82 85.64±0.86 

♀ 95 31.45±1.63 92 50.12±1.89 93.67±1.39 51.86±0.54 80.58±0.96 

2 

♂ 62 33.58±1.94 54 54.77±1.89 97.18±1.85 54.55±0.79 87.07±1.01 

♀ 131 32.33±1.58 115 52.65±1.76 95.37±1.36 53.30±0.47 84.90±0.95 

3 

♂ 78 32.64±1.67 48 53.54±1.87 96.81±1.92 53.95±0.85 86.87±1.12 

♀ 120 31.89±1.75 116 51.79±1.63 95.11±1.74 52.95±0.51 84.72±0.78 

4 

♂ 66 32.48±1.89 42 53.47±1.23 96.67±1.21 53.72±0.67 86.34±0.78 

♀ 118 31.61±1.57 110 51.58±1.34 94.15±1.12 52.81±0.48 83.34±0.66 

莱芜猪肉质性能系后备猪生长发育测定结果  

 单位：头，kg，cm  



世 

代 

肥育性能 屠宰剥离性能 

N 日增重 料肉比 N 屠宰率 瘦肉率 背膘厚 眼肌面积 

1 36 405±13.8 4.81±0.31 36 69.12±0.73 43.11±0.56 3.98±0.27 16.16±0.54 

2 72 408±14.1 4.63±0.27 66 68.89±0.51 42.64±0.45 4.07±0.41 16.45±0.47 

3 96 411±12.3 4.62±0.24 90 68.84±0.56 42.25±0.37 4.09±0.22 16.31±0.32 

4 84 417±10.4 4.59±0.22 80 69.21±0.41 42.78±0.18 4.01±0.13 16.42±0.23 

莱芜猪肉质性能系各世代同胞育肥测定结果表  

单位: 头，g，:1，%、cm，cm2  



世代 N 肉色 
大理石 

花  纹 
PH值 失水率 

滴 水 

损 失 
嫩 度 

肌 内 

脂 肪 

1 36 3.42±0.41 4.53±0.43 6.66±0.38 5.05±2.01 1.17±0.45 38.37±2.78 10.97±0.81 

2 66 3.43±0.32 4.67±0.21 6.71±0.24 5.73±1.58 1.21±0.38 37.25±1.88 11.78±0.69 

3 90 3.51±0.34 4.83±0.25 6.70±0.26 5.81±1.15 1.23±0.34 37.10±1.73 12.15±0.71 

4 80 3.50±0.11 4.85±0.14 6.72±0.22 5.69±1.02 1.19±0.27 37.24±1.44 12.21±0.49 

莱芜猪肉质性能系各世代育肥猪肉质性状测定结果  

单位：头、分, % , N  



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （一）营养标准的确定 

 根据莱芜猪的生理特性和肉质需要，经过饲养试验，制定了莱芜猪在妊娠、

哺乳、生长和育肥等各个不同阶段的营养标准。 

 确定了后备公、母猪饲料配方（前期、后期），种公猪饲料配方（配种期、

非配种期），种母猪饲料配方（妊娠前期、妊娠后期、哺乳期），育肥猪饲

料配方（断奶-30kg、30-50kg、50-70kg）及宰前（70kg以上）倒计时配

方等13种饲料配方。 



莱芜猪营养标准 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （二）日粮的选择 

 日粮选择实行多样化。以豆粕、花生饼、玉米、大麦、高粱、地瓜干、苜蓿、

谷子、花生秧、地瓜秧等原料，并辅以胡萝卜、南瓜、甘蓝、白菜、地瓜、

土豆等青绿多汁饲料。 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （二）日粮的选择 

饲喂青绿多汁饲料 

 青绿多汁饲料营养全面，富含各种维生素，氨基酸，多聚糖，钙磷等，

适口性好，消化率高。饲喂青绿多汁饲料还可显著提高猪肉肉质品质。

而且还能减少精料的使用量，降低成本。 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （二）日粮的选择 

饲喂微生态发酵饲料 

 粗饲料和青绿多汁料利用窖池等添加微生态制剂长期自然发酵取用。 

 精饲料和发酵好的粗青饲料搅拌后短期发酵，一般不低于8-12小时，进

行饲喂。 

 利于保存、改善胃肠道微生物环境、提高饲料利用率、提升猪肉品质。 

 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （三）管理技术 

1、饲养管理 

圈养模式—分阶段饲喂。 

 断奶-30kg：育肥前期料（全I），精料量为猪体重的4%，并添

加发酵的青绿饲料（5-10%），料水比1:1； 

 30kg-50 kg：育肥中期料（全II），精料量为猪体重的3%，并

添加发酵的青绿饲料（15-20%），料水比1:2.5； 

 50kg-70 kg：育肥后期料（全Ⅲ），精料量为猪体重的3%，

并添加发酵的青绿饲料（20-25%），料水比1:3； 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （三）管理技术 

1、饲养管理 

圈养模式—分阶段饲喂。 

 70 kg-出栏，育肥后期料（全Ⅳ），精料量为猪体重的4.5%，

并添加发酵的青绿饲料（10-15%），料水比1:3。 

 日喂三次，前中期饲喂至八成饱，后期增加饲喂量囤肥。 

 每次饲喂完后，浸泡下顿饲料，使其充分发酵。 









二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （三）管理技术 

 1、饲养管理 

 生态养殖模式 

充分利用山区、经济林、河滩等资源条件，大力发展山区饲养户，推广莱

芜猪生态养殖模式，进行无公害自然条件下山场放牧或林间放养。 

饲养模式：圈养（25kg以内）+放牧（25-70kg，延长生长期、肉着色深红）

+后期圈养囤肥（70kg以上，沉积脂肪、提升肉质） 









二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （三）管理技术 

 2、宰前饲养管理 

 体重达到70kg开始饲喂高能量低蛋白的倒计时配方饲料，喂量为体重的 

4-4.5%，发酵青绿饲料的比例占饲喂量的10～15%，调节肉质。 

 让猪尽量吃饱，少运动，至体重90～100kg屠宰。 

 宰前15天在饮水中VC抗应激，饲料中增加 VE、懒氨酸、多聚糖类等物

质。 

 宰前一周在饮水中添加维生素C抗应激因子，饲料中添加 小苏打。 

 宰前24小时停止喂料，自由饮用维生素C和的小苏打水，分槽饮用。 

 

 

 



二、莱芜猪雪花猪肉的生产技术 

 （三）管理技术 

 3、优化屠宰加工工艺 

 莱芜猪抗逆耐粗，其“皮实”程度远胜于国外猪种，然而其肉质却十分

娇嫩脆弱，如果屠宰加工不当则风味损失很大。 

中式屠宰。猪体取水平位放血 ，并利用吹气增加皮下压力来促进排血，去

毛，隔热。 

中式烫毛对猪肉的保护有重要意义 。 

传统屠宰中的肌肉吊挂 对肌肉恢复和排酸有重要作用。 

 

 

 



莱芜猪雪花猪肉屠宰加工工艺图 

击昏 放血 打气 烫毛 刮毛 

开膛 劈分 悬挂 冷吹 排酸 

分割 真空 汽条包装 冷链物流 



三、结论与体会 

 我国地方猪种通过选育和科学的饲养管理方法，完全可以达到雪花

肉的标准，雪花猪肉将是中国最高端的极品猪肉代名称。 

 通过性能系选育、个体选择，能有效提高选育进展，达到目标性状

的选育目的。 

 营养、日粮、管理方法起到重要的作用，发酵饲料能显著提高猪肉

肉品品质。 

 莱芜猪这几年的选育，证明我们的选育路线是正确的，肌内脂肪等

肉质性状显著提高。并逐步趋于稳定，通过持续选育，能达到更高

的标准。 

 



三、下一步打算 

 莱芜猪原种场院士工作站黄路生院士及其团队通过对380余头的莱芜猪

的研究中发现，控制莱芜猪“肌内脂肪”和“背膘脂肪”的基因位于

两个不同的基因片段上，并查找出了控制莱芜猪肌内脂肪沉积的基因

位点。下一步，依托院士工作站平台，通过分子育种，在不增加莱芜

猪皮下脂肪、不降低其胴体瘦肉率的前提下，特异性地稳定莱芜猪肌

内脂肪，选育形成遗传性能稳定、标准统一的莱芜猪雪花猪肉新品系。 

 与上海交通大学潘玉春教授合作，运用生化遗传标记NADPH生成酶选

育技术提高莱芜猪的瘦肉率。 



欢迎各位专家斧正！ 

 

谢   谢！ 


